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Hakkimizda

2016 yilinda kurulan Passionis Yemekgilik, kurucusunun 35 yillik mesleki
tecriibesiyle hizmet vermektedir. Her zaman sektoriinin lider ve onc
firmalanindan birisi olmayi hedeflemistir. Hijyen ve kalitede surelilik ile
msteri memnuniyetini ilke edinmis olan sirket, segilmis uzman
kadrosuyla hizmet vermektedir.

Misyon

Egitimli ve uzman kadrosuyla gida gtvenligi esaslar igerisinde Uretilen
kaliteli, saglikh ok lezzetli Griinler ve sunulan hizmetler ile her zaman
misteri memnuniyetini saglamaktadir.

Vizyon

Strekli gelisme bilincini tagiyan, ulusal ve uluslararasi standartlara uygun
malzemeler temin edip hijyenik ortamlarda koruyarak iretim ve servis
gerceklestirerek, Gida Guvenligi (ISO 22000) kurallan gergevesinde tretim
yapan, musteri memnuniyeti odakli, gevreye ve topluma duyarli bir kurulug
olmak.
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Egitim kurumlarinda ve
toplu is yerlerinde
yemek iiretim ve servisi

Bu kuruluslardaki mutfaklar kullanarak veya
anlagma kosullarnnin saglanmasi halinde yerinde
modern mutfaklar tesis etmek suretiyle
sabah kahvaltisi, 6glen yemegi ve ikindi
beslenmesi seklindeki gereksinimler
karsilanmaktadir.



Catering Hizmeti

Nigan, dugun, cenaze, stinnet, mevlit gibi
o0zel giinlerde yemek hizmeti ve ayrica diyet
zorunlulugu olan kisi ve gruplara ozel
diyet yemek hizmetleri verilmektedir.

Ozel Giinler igin
Paket Organizasyonlar

Kurumlarin yemekli toplantilari,
yildonimi kutlamalar, 6zel yemek
davetleri ile ailelerin nisan, digtn, stnnet
gunleri icin yemek servisi basta olmak
lizere paket tipi organizasyonlar
yapilmaktadir.




Deneyimli Uzman Kadro

Yemegin kalitesinin onu treten personelin niteligi
ve yetkinligiyle dogrudan baglantili olamasi
sebebiyle Passionis Yemekgilik ekibi konularinda
deneyimli ve basarisini kanitlamig ¢alisanlardan
olusur. Dinamik ve yenilikgi ekipler iglerine tutkuyla
baghdir ve islerini sanata dondstirirler. Hijyenden,
yemeklerin besin degeri ve lezzetinden asla
0diin vermezler.

Kaliteli Malzeme

Yemeklerin dretiminde kullanilan malzemelerin
sektoriinde glvenilir marka olmus tedarikgilerden
temin edilmesine 6zen gosterilir. Bunun yani sira

mutfagda gelen malzemeler gida miihendisi ve
ascibasi tarafindan Tirk Gida Kodeksi esaslarina
ve sirketin malzeme alim kriterlerine gore titizlikle

incelenir ve uygun bulunanlann kabulii yapilr.
Kabul edilen malzemeler hijyenik soguk odalarda;
sicaklik kontrolleri, strecleme ve etiketleme sistemi
gibi depolama kurallarina uygun olarak depolanir.




Gida Giivenligi ve Hijyen

Passionis Yemekgilik'in hijyen politikasi Gretime dahil olan tiim stregleri ve bolumleri kapsamaktadir.
Satin almadan depolamaya, tretimden sevkiyata kadar tim asamalar hijyen kurallar igerisinde
yiiriitiiliir. Uretim alanlan diizenli periyotlarla temizlenir ve iriin/ortam analizleri ile kontrol edilir.

Uretim esnasinda personelin galos, bone, maske ve kolluk kullanma zorunlulugu vardir ve bu sekilde

gidayla direkt temasi onlenir. Yemekler mikroorganizmalarin drememesi igin gerekli sicaklik

ve strelerde pisirilmektedir. Yemegin hijyeni kadar, servis yapilan araglarin temizligi de gok énemlidir.

Araclarin temizligi; bakterilerin Gremesinin 6nlenmesi icin hijyenik sartlar saglanmaktadir. Yemegin
servisinin tamamlanmasinin ardindan kirli kaplarin teslim alinmasi da belirli standartlar
dahilindedir. Bakteri treme riskine karsi kirli kaplann bulasikhaneye girigi farkl bir noktadan yapilir ve
ylksek i1sidaki son sistem bulasik yikama tiinellerinde, ideal kimyasallar kullanilarak temizlenir.

Lezzet

Yemeklerin hijyenik olmasina ve besin degerini
korumasina gosterilen hassasiyet kadar Gnemsenen
bir bagka husus da lezzetli olmalandir. Yemegin
ozellikle mesai saatleri iginde motivasyon ve
verimlilik arttiran bir etken oldugu diisinilerek
calsanlann yedikleri yemekten keyif ve lezzet
almalarini sadlamak onceliklidir. Mondiler
olusturulurken alaninda uzman personelin de
destegiyle besin degerinin yani sira yemeklerin
birbiriyle uyum ve dengesi de gozetilir.




Saglhikh Beslenme

Yeterli ve dengeli beslenme saghdin temelidir.
Beslenme aclik duygusunu bastirmak, karin doyurmak ya da
caninin gektigi seyleri yemek igmek degildir.
Beslenme; saghgi korumak, gelistirmek ve yasam kalitesini
yikseltmek icin viicudun gereksinimi olan besin ogelerini
yeterli miktarda ve uygun zamanlarda almak igin
bilincli yapilmasi gereken bir davranistir.

Bu bilingle yola gikarak montlerimiz sirket diyetisyenimizin
kontrollinde, karbonhidrat, yad, protein dengesi saglanacak
sekilde yas ve meslek gruplarina uygun olarak ginlik
alinmasi gereken kalori dlgusinde planlanir.
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